
Menu
LES BURGERS

MINI CHEESEBURGER

MINI BURGER COMTÉ

16€
boeuf, cheddar & ketchup

boeuf, comté & compotée d’oignons
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MINI BURGER FAÇON CÉSAR
poulet croustillant, parmesan & sauce
César

x8

x8

x8 16€

18€

LES PINSA

MINI PINSA SAUMON FUMÉ

MINI PINSA VEGGIE

25€
ricotta fouetée au citron et à l ’aneth

légumes du soleil grillés & stracciatella

MINI PINSA SPECK
burrata crémeuse & pesto

x15

x15

x15 25€

25€

LES NAVETTES

NAVETTE THON

NAVETTE SAUMON FUMÉ

20€
St Môret & ciboulette

avocat & cream cheese

NAVETTE CRABE
façon Lobster Roll

x10

x10

x10 25€

22€

NAVETTE FROMAGE DE CHÈVRE
miel à la truffe & noix

x10 22€



Menu
LES WRAPS

MINI WRAP JAMBON

MINI WRAP SAUMON FUMÉ

16€
boursin & crudités

boursin & crudités
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MINI WRAP CREVETTES PANÉES
sauce curry-mango & crudités

x16

x16

x16 18€

18€

LES CLASSIQUES

MINI HOT DOG

MINI CROC CLASSIQUE

20€
knacchi, ketchup, moutarde & oignons frits

jambon, fromage & béchamel

MINI CROC TRUFFÉ
jambon, fromage & béchamel à la truffe

x10

x8

x8 18€

16€

LES TARTINES

JAMBON ET BRIE TRUFFÉ

AVOCADO TOAST

36€
jambon aux herbes & brie truffé

avocat, fêta & condiments

PÊCHE ET BURRATA
pêches grillées au miel & burrata crémeuse

x12

x12

x12 36€

36€

ITALIENNE
speck, parmesan, tomates & balsamique

x12 36€



Menu
LES VERRINES

CAPRESE

SALADE SUCRÉE-SALÉE

20€
tomates cerises, mozzarella & basilic

pastèque, halloumi grillé, olives noires
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SAUMON FUMÉ
tsatziki, citron & aneth

x10

x10

x10 22€

22€

LES BARQUETTES

FROMAGES ET CHARCUTERIES

CRUDITÉS ET DIPPINGS

30€
sélection de fromages, charcuteries & biscuits salés

houmous classique ou à la betterave

CARPACCIO DE BOEUF
roquette & parmesan

x10

x10

x10 30€

25€

LES BOUCHÉES ET TARTELETTES

MELON ET SPECK

TARTELETTE VEGGIE

20€
mozzarella & basilic

petits pois & chèvre frais

TARTELETTE ARTICHAUTS
chips de speck & burrata

x10

x10

x10 25€

25€



Menu
À PARTAGER

GRAZING PLATE

CRUDITÉS ET DIPPINGS

80€
fromages, charcuteries, fruits frais et secs

crudités & assortiment de dippings
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6 à 10 pers.

6 à 10 pers. 65€

LE BRUNCH

AVOCADO TOAST
MUFFIN OEUF, CHEDDAR ET BACON
TARTINE SAUMON FUMÉ ET AVOCAT
BARQUETTE FROMAGES ET CHARCUTERIES

20€ par personne - 4 lignes au choix

CRÊPES*
MINI PANCAKES*
MINI BRIOCHES PERDUES*

MINI VIENNOISERIES
YAOURT ET MUESLI
SALADE DE FRUITS FRAIS

PAIN DE CAMPAGNE TRANCHÉ**
DEMI BAGUETTE**
JUS DE FRUITS

* accompagnés de pâtes à tartiner

** accompagnés de beurre et confitures 



Menu
LES DESSERTS

VERRINE TIRAMISU CAFÉ

VERRINE TIRAMISU FRAISES

20€
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VERRINE TIRAMISU PISTACHE

x10

x10

x10 20€

20€

MINI TARTELETTE CHOCO-COCO

MINI TARTELETTE FRUITS FRAIS

MINI TARTELETTE AU CITRON

VERRINE PANNA COTTA MANGUE-COCO

VERRINE PANNA COTTA ABRICOT ET
ROMARIN

20€x10

x10

x10 20€

20€

20€x10

x10 20€



Menu
SERVICES SUR DEVIS
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LIVRAISON

MISE EN PLACE ET DÉCORATION DU
BUFFET

GRAZING TABLE

SWEET TABLE

TOUTE LA CARTE EST DISPONIBLE EN HALAL SUR DEMANDE
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